
Salate /Vorspeisen / Kleine Gerichte salads/ Starters/ smal dishes                                                                                                                             
 

Feines Würzfleisch mit Käse 1),9) überbacken und Toast             6,20 € 
Ragout Fin  –topped with cheese 1),9) served with bread              

Kleiner bunter Salatteller            5,30 € 
Small mixed salad  

Gebackene Camenbertecken mit Salatgarnitur  
und Preiselbeerdressing                   8,10 € 
Backed Cheese with, Sald and cranbeeriedressing      
Omelette gefüllt mit Würzfleisch oder mit frischen Champignons  
dazu Toast                    8,80 € 
Omelette filled with peppering meat or with fresh mushrooms and toast                       

“Chefsalat” großer gemischter Salat mit Schinken, Käse und Ei  
Mixed salat witkh Ham, Cheese and egg            8,50 € 

„Fitnesssalat“ bunter Salat mit Curryputenstreifen  
mit gerösteten Kernen und Toast                         10,90 € 
The Healthy One- green salad , roasted sunflower seeds and slices  
of Turkey breast filet with a hint of curry       

 
 
Suppen/ Soups 
 

Rinderkraftbrühe mit Ei /Beef Bouillon –served with egg              4,40 €         

Hausgemachte Leberknödelsuppe/ Homemade Liver Dumpling Soup             5,50 € 
Tagessuppe -soup of the day Tomatensuppe (vegan)/ tomatosoup vegan     4,90 € 
 
 
Nudliges & Vegetarisches / Pasta Dishes& Vegie Food 
 

Gnocchi mit Tomaten und italienischen Kräutern und Parmesan        11,90 € 
Gnocchi with dryed Tomatoes and italien herbals  

Gefüllte Teigtaschen mit Riccotta und Spinat dazu Parmesan          12,20 € 
Tortellini filled with spinach and Ricotta / auf Wusch mit Tomatensoße + 1,00 € 
Knoblauchspaghetti mit Parmesan/ garlic spaghetti with Parmesan                11,50 € 
Couscous mit mediterranem Gemüse/Couscous with Mediterranean vegetables   11,90 € 
(Vegan) 
 
 
 



Fisch /Fish 
 

Gebratenes Lachsfilet klassisch 
mit Kräuterbutter, Salatgarnitur und Salzkartoffeln                  20,60 € 
Fried Filet of Fish – served with herb butter, boiled potatoes and salad garnish           
Knusprig gebratene Regenbogenforelle aus dem Bielatal 
mit Kräuterbutter , Salzkartoffeln und Salatgarnitur   19,90 €/XXl 23,90 € 
Crispy Fried Rainbow Trout from this Area – served with boiled potatoes and salad garnish 

 
 
Geflügel /Poultry 
 

Nudeln mit Putenbruststreifen mit frischen Champignons                16,90 € 
past served with Slices of Turkey Breast and Mushrooms blended with cream  
turkey breast roasted with ham and sage served with Pommes frites and salad garnish   
Putenbruststeak mit Preiselbeeren, Meerrettich und Käse 1,9)überbacken 
dazu Kroketten 6) und Salatgarnitur                  17,20 € 
Turkey Breast Steak topped with cranberries, horseradish and cheese 
served with potato croquettes 3)       
 
 
Fleisch/ Meat  
 

“Schweinssteak ou for”(mit Würzfleisch überbacken )1),9)  
dazu Kroketten 6) und Salatgarnitur                      16,80 € 
pork steak topped with Ragout Fin- served with potato croquettes and salad garnish    
Schweineschnitzel mit frischen Steinpilzchampignons  
und Salzkartoffeln/ Pork cutlet – served with mushrooms and boiled potatoes          14,90 €  
Hirschgulasch mit Preiselbeeren, hausgemachten Semmelknödeln  
und Rotkohl deer-ragout served with bohemian dumplings and red carbage     17,50 €  
Steak&Salat- Saftiges Rinderhüftsteak mit Kräuterbutter an reichlich Salat 
mixed salad with  a juicy beef- rump-steak                           20,30 € 
Rinderhüftsteak mit Kräuterbutter, frischen Champignons  
und Kroketten 6)                                                            23,30 € 
beef rump steak with herb butter, served with mushroom and potato croquettes 
 
  

Für Beilagenänderungen berechnen wir 1,00 € wir bitten um Verständnis ! 
 



Kindergerichte/ for Kids 
 

Portion Pommes frites mit Ketchup/Mayo         3,00 € 
2 Minihefeklöße mit Vanillesoße und Himbeeren                          4,50 € 
Spaghetti mit Tomatensoße und Käse         4,40 € 
Schnitzel mit Tagesgemüse und Salzkartoffeln                    6,50 € 
2 Kartoffelpuffer mit Apfelmus, Zimt und Zucker                         4,50 € 
 
 
Zusätzliches Abendangebot ab 17 Uhr / Dishes from 17 clock 
  

Bauernfrühstück –Kartoffeln mit Schinkenspeck 
und Eiern angeschwenkt 10) Farmer's breakfast potatoes with bacon eggs    11,90 € 
Hausgemachte Eisbeinsülze nach Opas Hausrezept Klassich  
mit Zwiebel, Röstkartoffeln dazu Essig &  Öl 10)       10,60 € 
alternativ mit Remouladensoße                11,60  € 
Homemade Pork Knuckles in aspic served with onions and roast potatoes 

Thüringer Rostbrät `l mit Salatgarnitur und Röstkartoffeln 6)           14,40 € 
Thüringer Rostbrät`l auf Brot                       10,90 € 
Grilled Pork Steak , with mustard and roasted onion served with roast potatoes or on bread   

Herrentoast -1 Kleines Schweinssteak auf Toast mit Champignons 
und Käse überbacken                  9,50 € 
Mr Toast -1 small pork steak with mushrooms on toast and cheese                              

Strammer Max 10) Schinkenbrot mit zwei Spiegeleiern             7,70 €  
“Strammer Max” one Slice of Bread with ham and with two fried eggs                       
 
 
Kalte Speisen jeweils mit Butter und Brot /Cold dishes 
 

Abendbrotplatte 1),9),10) Mixed cold cuts plate 1), 9), 10)         10,80 €         

Gemischte Käseplatte 1),9)Mixed cheese plate               11,00 €  
Hausgeräucherter Lachsschinken 10) nach Opa`s Rezept     10,30 € 
Home smoked ham Grandpa `s recipe ( zum Mitnehmen 100g 1,90 €)                                                                    
 
 
 
 
 



Dessert-und Kuchenangebot 
 

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit 1 Kugel Vanilleeis  
und Sahne                            4,80 € 
Warmer Apfelstrudel mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne                   5,20 € 
Stück Marmorkirschkuchen                  2,90 €  
Belgische Zuckerwaffel mit heißen Kirschen und Sahnetupfer            6,20 € 
 
 
Eisbecher 

„ Coupe Dänemark“  
3 Kugeln Vanilleeis mit Sahne und Schokosoße               5,50 € 
„ Schokoladentraum“ 
3 Kugeln Schokoeis mit Sahne ,Schokosoße und Streusel             6,20 €  
„Pfirisch Melba“ 
2 Kugeln Vanilleeis mit Pfirsichkompott, Sahne und Himbeersoße                   6,20 €  
„Heiße Liebe Kirsch“ 
2 Kugeln Vanilleeis mit heißen Kirschen und Sahne               6,20 € 
„Nußknacker“ 
1 Kugel Schokoeis, 2 Kugeln Walnusseis mit Sahne Walnüssen                      6,90 € 
„Weiße Witwe“-Zitronensorbet mit Prosecco                4,60 € 
„Eiskaffee- oder Schokolade „ 
jeweils mit 1 Kugel Vanilleeis und Sahne                       4,90 € 
„Schwarzwälder Kirscheisbecher“ mit Schuß 
1 Kugeln Vanilleeis, 1 Kugel Schokoeis, Sauerkirschen 
Kirschwasser und Sahne                   7,90 € 
„ Eisclown“ 
1 Kugel Eis mit Sahne, Smarties und Waffelhütchen                                  2,90 € 
 
 
Zeichenerklärung Zusatzstoffe 
1) mit Konservierungsstoff  2) mit Farbstoff    3) geschwefelt 
4) geschwärzt   5) mit Antioxidationsmitteln    6) mit Süßungsmittel 
7) enthält eine Phenylalalinquelle  8) mit Geschmacksverstärker    9) mit Phosphat 
10) mit Nitritpökelsalz    11) mit Koffein                      12) mit Chinin  

           
 


