Salate /Vorspeisen / Kleine Gerichlte salads/ Starters/ smal dishes

Feines Wirzfleisch mit Kase 1],9) tiberbacken und Toast
Roqou{ Fin —{opped with cheese 1.9) served with bread

Kleiner bunjter Salo“e“er

Small mixed salad
Gebackene Camenbertecken mit Sola{gorni{ur

und Preiselbeer&ressinq
Backed Cheese wi“\, Sald and cronbeeriedressinq

Omelette qefi.i“]r mit Wirzileisch odi mit frischen Chompiqnons
dazu Toast

Omelette filled with peppering meal or with fresh mushrooms and toast

"Chefsalat’ groBer qemiscHer Salat mit Schinken, Kase und Ei
Mixed salal witkh Hom, Cheese and eqg
,,Fi{nesssola{“ bunter Salat mit Currgpu{ens{reifen

mit qerés{e{en Kernen und Toast
The Heol“\g One— qreen SGlOd 5 roos{ed sum(lower seeds ond slices

of TUFI{@LJ breast filet with a hint of curry

Suppen/ Soups

Rinderkro“brﬂhe mll EI /Beef Bouillon —served with eqq
HausgemocMe Leberlmédelsuppe/ Homemade Liver Dumpling Soup
Toqessuppe —soup of the day Tomo{ensuppe [veqon)/ tomatosoup veqan

Nudliqes & Veqe{orisches / Pasta DishesSt Vegie Food

Gnocchi mit Tomaten und italienischen Kréutern und Parmesan
Gnocchi with drged Tomatoes and italien herbals

Gefillle Teiq{qschen mit Riccotta und Spino{ dazu Parmesan
Tortellini filled with spinach and Ricotta / auf Wusch mil TomatensoBe + 1,00 €

Knoblouchspoqhe“i mit Parmesan/ qarlic spaghetti with Parmesan

COUSCOUS mI{' me&ijrerronem Gemuse/Couscous with Mediterranean veqe{obles

\[Veqon]

6,20 €

5,30 €

8,10 ¢

8,80 ¢

850 €

10,90 €

4,40 €
5,50 €
490 ¢

1,90 €

12,20 ¢

150 €
11,90 €




Fisch /Fish

Gebratenes Lachsfilet klassisch

mit Kr&ulerbu“er, Sola{gornijrur und Salzkartoffeln 20,60 €
Fried Filet of Fish — served with herb bu“er, boiled po{a{oes and salad garnish

Knuspriq qebrq{ene Reqenboqen{ore“e aus c]em Bielojrol

mit Krauterbutler , Salzkartoffeln und Salo{qarni{ur 19,90 Q/XXI 23,9@ €

Crispg Fried Rainbow Trout from this Area — served with boiled po{o{oes and salad qornish

Gefli]qel /Pou“rq

Nudeln mit Putenbruststreifen mit frischen Chompiqnons 16,9@ €

PGS{ served WI“’] S[ices O]( TUFI(GLJ BF@GS{ ond Mushrooms blended WI“’\ cream

{urLeLJ breast roasted with ham and sage served with Pommes friles and salad qornish

Putenbruststeak mit Preiselbeeren, Meerrettich und Kase 1,9]Uberboc|<en
dazu Kroketten 6) und Solo’rqorni{ur 17,20 €

TUFI(GLJ Breos{ S*eal( {OPPS& WIH’\ cronberries, hOFSeFGdiSh GDA c|’1eese
served WIH\ PO{G{O croque“es 3]

Fleisch/ Meal

"Schweinssteak ou forll(mi{ Wirzfleisch tberbacken )1),9)
dazu Kroketten 6] und Solo’rqorni{ur 16,80 €

Porl( steak {opped with Roqou{ Fin- served with po{c{o croque“es and salad qornish

Schweineschnitzel mit frischen S*einpilzchampiqnons

und Salzkartoffeln/ Pork cullet — served with mushrooms and boiled polatoes 14,90 €
Hirschqulosch mit Preiselbeeren, housgemoch{en Semmelknsdeln

und Rotkohl deer—ragout served with bohemian dumplings and red carbage 17,50 €
Steak&Salat- Soﬂiqes Rinderhiftsteak mit Krduterbutter an reichlich Salat
mixed salad with a juicy beef— rump-steak 20,30 €
Rinderhiftsteak mit Kr'ciu*erbu“er, frischen Chompignons

und Kroketten 6) 23,30 €

bee{ rump S{GGI( WIH’\ herb buHer, served WI“’\ mus|’1room ond PO{O{O croque“es

Far Be//aqenc'inderunqen berechnen wir 7,00 € wir bitten um Verstdndnis |




KinderqericHe/ for Kids

Portion Pommes frites mit Ke{chup/Mogo Z,OO @
2 MinihefeklsBe mit VanillesoBe und Himbeeren 4,SO €
Spoqhe“i mit TomatensoBe und Kése 4,40 €
Schnitzel mit Toqesgemt’lse und Salzkarloffeln 6,SO €
2 Kor*o”elpu”er mit /\p{elmus, Zimt und Zucker 450 €

/usdtzliches /\bendonqebo{ ab 17 Uhr / Dishes from 17 clock

Bauernfrithstick —Kartoffeln mit Schinkenspeck

und Eiern onqeschwenl({ 10) Farmer's breakfast potatoes with bacon eggs 11,90 €
HousgemocHe Eisbeinsiilze nach Opas HousreZePJr Klassich

mit Zwiebel, Réstkartoffeln dazu Essig & Ol 10] 10,60 €
allernaliv mit RemouladensoBe “,60 €
Homemade Pork Knuckles in aspic served with onions and roast potatoes

Thﬂrinqer Rostbrat \I mil Solo{qarni{ur und Rastkartoffeln 6) 14,4@ €
Thﬂrinqer Ros“;rdjr\l auf Brot 10,90 €

Grilled Pork Steak , with mustard and roasted onion served with roast po{o{oes or on bread

Herrentoast =1 Kleines Schweinssteak auf Toast mit Chompiqnons

und Kése tberbacken 95@ €
MF TOGS{ _1 smo“ POFI( sieol( WI“’\ mus|’1rooms on {OGS{ C]I'\A cheese
Strammer Max 10] Schinkenbrot mit zwei Spieqeleiern 7,70 €

"Strammer Max” one Slice of Bread with ham and with two fried eqggs

Kalte Speisen ieweils mit Bulter und Brot /Cold dishes

Abendbrotplatte 1),9),10) Mixed cold cuts plate 1), 9), 10) 10,80 €
GemiscMe KEISGPICIHG 1),9)Mixed cheese pla{e “,OO @
Hausger&ucher{er LGCl’iSSCl’\th(eh 1@] noch OPG\S Rezepl 10,30 @

Home smoked ham Grondpo s recipe ( Zum Mi{nehmen 1009 1,90 E]




Desserjt—uncj Kuchenanqebojr

L_auwarmer Schokoladenkuchen mit 1 Kuqel Vanilleeis

und Sahne

Warmer Apfels{rudel mit 1 Kuqel Vanilleeis und Sahne

Stick Marmorkirschkuchen

Belqische /uckerwaffel mit heiBen Kirschen und Sohne{upfer

Eisbecher

9 Coupe Dénemark’

3 Kuqeln Vanilleeis mit Sahne und SchokosoBe

w

s Schokoladentraum
5 Kugeln Schokoeis mit Sahne ,SchokosoBe und Streuse
,,Pfirisch Melba"

2 Kugeln Vanilleeis mit Pfirsichkompott, Sahne und HimbeersoBe
,,HeiBe Liebe Kirsch®

2 Kugeln Vanilleeis mit heiBen Kirschen und Sahne
,,NuBlmocl(er“

1 Kugel Schokoeis, 2 Kugeln Walnusseis mit Sahne Walnissen
»Weile Witwe —Zitronensorbet mit Prosecco

,,Eiskqffee— oder Schokolade 9

jeweils mit 1 Kuqel Vanilleeis und Sdhne

,,Schwarzwb'lcler Kirscheisbecher” mit SchuB
1 Kuqeln Voni“eeis, 1 Kuqel Schol{oeis, Sauerkirschen

KiFSChWGSSGF und SCI}'\DG

9 Eisclown

] Kuqel Eis mit Solme, Smarties und Waffelhitchen

Zeichenerl{larunq Zusalzstoffe

1] mit Konservierunqss*o“ 2] mit Farbstoff 3] qesc'ﬁwe{e“

4) geschwarzt S) mit Antioxidationsmitteln 6) mit SiBungsmittel
7] enthéll eine Phenq\a\ohnque“e 8] mit Geschmacksverstérker 9] mit PHOSPHG&

10] mit N'\{rilpé\(e\soli M) mit Koffein Q] mit Chinin

480 €
5,20 €
2,90 ¢
6,20 €

5,50 €

6,20 €

6,20 €

6,20 €

6,90 €
4,60 €

490 ¢

1,90 €

2,90 €




